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ガーネットがかったルビー

中程度

やや曇った

やや強い

“トレ・ロッケ”
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中程度

中程度

良質な
カシス、黒胡椒などのスパイス、シナモン、
コーヒー、セージ特 徴：

中程度

良い

アタックにボリューム感あり
バランスの取れた仕上がり

スムースにきれいな余韻が続く。まさに飲み頃。
ラグー、豚の香草グリル、鶏のディアボラなどに
合わせたい。

ピンクの色調のあるルビー

中程度

やや曇った

中程度

中程度

中程度

良質な

中程度

良い

なめらかな口当たり
やさしいタンニン

ストロベリー、ざくろ、バラ、
ゼラニウム、茎っぽさ

温度はやや低めで
あまり大きくないグラスがよい。
家庭料理にも合わせやすい、親しみやすいワイン。

林 基就 テイスティング・ノート第 回4

特 徴：


